I

(ZAHF)
BEE IR

R F MW R A

(FEZEEF7R)

1.t AEEESE  BRBBREELTBHLETRG -
2. W E5f 80 4% o

. AMRELAFEERA0MA —H2.55 > £33 1004 -
A BBEEEALELAL (FRAE ERTEHEES)

5. FR P Z g A RFAXEMBIEHRSE -

6. F3R1% > FHABERLELS —HHR -
T.RREREDEET > FNRE -



06 SR IR A

iR E T w1 HE #£3H
1.m%iz%&a&ﬁﬁw&’T@Jﬁ%&%ﬁ:(A)GMp (B)FDA (C)CAS (D) HACCP

(E) ISO -

I ATt AMEBEGAR  THTEESR: (A) BassTA»NKEZHIERTE
eyaE (B) %%ﬁhﬁ@ﬁﬁﬁ%ﬁ%b%éﬁié (C) BT AN L EE R AR (D)
BRI AN LB R (E) o-BB8<T A HEEGRBRER -

IAEHBALEE A TIRERDHBERE TER T AT (A) BRARER (B)
BEaRRERE (C)BA A BB AN SR DR (D) EABEEANEN (E)

oD AR B HEVRR

4.7 W& S ey H AR M AL TaMTH4E 0 (A) ﬁ“%,ﬁvﬁ?&a‘%‘riéﬁéﬁ%%%ﬁé (B) &
TRz s - Bk EREEGREME (C) 4 BT ARG R ~ HE AR R X
4 (D) A SEHKEERRHEZ ERAE (BE) A& AEH AN ARAEREIHE

Sk E AR A ANBATLE BaENEmT  ANBEEEATER FHMTH R AL FHA
8 : (A) & BeEs(tryptophan) (B) HHEER( glycine) (C) #pkEg(lysine) (D) ¥
B &% ( methionine ) (E) &G B4 (lucine ) o

6.7 Wl &7 F &) DHA ey 40t > FHITH A B (A) B o3 (B)B o6 (C)AweI (D)
aE A ERigs (E) 520 Aas S ARMFENE

T AP BN 2 AAFRBE 0 HH 1 (A) W R B (B) BEEMBE (©)
wmAsae (D) mAa#mAk (E) BaH%ik ElREaNe meERSNITYRA
ZamuRk o

8.% 8 g AP e e E T4 (A) RBHE (B) @it (C) FAbtE
(D) at#t (E) &BE -

04 mAsH B HEIEAR ) FIMTESER (A) #18 (B) £1cig (C) #H (D)

#BEAE (BE) mEhkE®&(TBAE -

10.8548 15 A %, A ETUAA S VAFFHT (A 15 (B)45 (C)60 (D)9 (E)
135 -

1.8 a8 PRl mz e thd 1 (A) nasanagse (B) REGR/EERS (C)
maEanntEe (D) BsEaglfsgs (B) Bagunh mMaR X
BARAOBRBBRBYREREBREZEE -

DM EaTiES (A) fiemT (B) sEEBioT (C) gL (D) &k

T (B) #8prT EEGEyrFRREER % LMk H ey AR

13 AAM A E 2 T oA — Ay (A) F&F (B) iz ® (C)#HBEHE (D)
pLicEsimist (BE) £FF o

4R EBFE  TomERAREZ— (A B% (B) % (C)#% (D)#% (E)
Bk o

IS AR WAEA SR E BN B ReBEss (A) ke (B) A=H (c) =
sewmis (D) sreips (E) BEEER -

16.4 S ayKiEM (water activity) — =& 1 (A) >1 (B) <1 (C) =1 (D) <100 (E)
>100 -



06 ERAF EHREE A A
BB RS R F2H H#3H

17.2 232 540 Fl i s 8 52 M AT R RAE 0 T A C(A) S BALE (B) A A E
(C) xEsfthE (D) LIERE (E) 8ALRJE 38 ok Bs h gEA0 B ©

18.4 M % Btk > TolMTHR (A) ReRAE 100 ureEsFEME (B) £% 3
gmmaieamm (C) FwaEHaBEnes (D) s maraEA (BE) #
L-BEBA—HERIE -

198 b wk o FoMTH43% 1 (A) HHELSK (B) @BRIFEABMNEBK (C) A&t
T A A &AL (D) EA KT HESRERB S (E) BdakTHEAIL
2B RAILRIEGER

2048 & #y & BT E KR ZRARRE T B EE D (A) W %% 070~0.80 (B)
BEBAS095 (C) @@’ n075ut (D) BERYL 88 (B)w@@d#s 121

215 MBI A RS LA FAE#R (A IalER EnERBR T
¥ (B)THRAMEAEEA (C)/Jniziﬁiﬁﬁﬁ%i%i&%i‘?’Z)ﬂ%ziﬁii&éﬁ#@%iﬂﬂ%ﬁi (D)
e EaE s RArEAEA N SEAEY (E) boaTHERHTRRHRYE
ARBEEHNEE -

0 kAR (A) ok (B) Esh (O garsbg (D) Tak (E)
ik S

23— BB ArERZ B OBrix 1 (A) BE (B) wE (C) ®E (D)
kiEM (E) fRkit -

24 A HEA 0 F A %78 %3 8% P4 #% @ (High temperature short time pasteurization) &% > H & 4F
x4& :(A)63C, 1544 (B)63C,30 44 (C) 75°C, 15 #9048 (4)121°C, 10 #42

(E) 130C,2 #4& -
25 MR AT RZABE fo e BB A R LT ST A AR R AR (A) hfis (B) BR
# (C)®m% (D) &Za® (E) X °

26. 4 # 3 £ 2 38 557 # (controlled atmosphere storage) R B E S 1 (A) ERTH (B)
RE (C) BEREEE  RE-AMLHBRE (D) Bia—f sk g ®EARE (E)
12 i %A% A

27 maBEBET  AnBEAREEOEREEA IR TFHIRAGELNE (A)
a4 (B) &4 (C) &g (D) =K (E) =Rfe®k -

IR HRERBRENEE YR~ REBMMT B FITEER (A) ¥p#l8 A4
REEEGER ARSELMEENE (B)RS EE RNER ()& &R &A% (D)
B4 A RERFOEMEE (E) m%ﬁ%iﬁ%%ﬁ,éﬁiﬁalﬁﬁ%%%%.&ﬁn:—ﬁi
AR -

20 g1k HFA A oty pH M » T4 B E 1 (A) pH &7 6.4 (B)pH &7 4.6 (C)
pH {717 4.6~64 (D) pH {487 4.6 (E) pHABM 70 FEEREARS LK
ji\ o

304 S TR B8 FAMERER (A) RPRIBRAMAE (B) REMWIR
BuknER (C) RAAZEHGEHAA (D) *BAEWHE (E) BT RS
BRMEEHE o

=X B8 -2

dby oo WP Al He
e v A R



06 B AE EEREEEAE
£ SR E R %3 H #£3H

NADEEERR LR B8 TRIMEESR (A) HARBIERDTHERRT
(B)# pok LR ESMRAESF| N (COR SR ZORAFN (D)EH#EHER (E)
KEEZHTEMNE -

32.'F§'H?Iﬁ§$%ti%ﬁﬁ%lﬂzﬁ‘%q’%%@%%ﬁ%%?% 1 (A) mHRE ( Clostridium
botulinum ) (B) 4 AEAZHE ( Bacillus cereus )y (C) PP #( Salmonella) (D)
5% % 90 ( Vibrio parahaemolyticus Y (E) xE#R@E ( Escherichia coli )

33.@‘%‘?-’%—%*%’"Fﬁ'lﬁ%‘ﬁ%ﬁ%i(f\)éa% (BB R A FEF (C)&E4B7F% (D)
sigpmedr (E) REAY

34T§'I“3F"P??%H§3%%E§B%%§ﬁ#éi:(A)i‘%%ﬁ@ (BYRAEE (C)ERE (D)
B (E) #% o

35«‘&’ﬁ‘%i%’%}’l‘%ﬁ’%'Fi']“ﬁl‘*‘fi‘:%ﬁ.fﬁ%%:(l\)?%?‘%ﬁ'&i’? (B)aFxHik (C)
LnEREERKE (D) Lot eEx (BE) FEBEREE -

6.9 A B RS AEROAES (A) pslezgE (B) BXARE (C) #%/m
2% (D) {488 (E) B&A&s -

37.F B4 B i P AKE A (WO LR & & - (A) 547 (B) skititk (C)E&%%E (D)
e (E) #45 °

B HEE N ENEAER (A) 7 P9 &, & ( Salmonella) (B) &3 8 ( Clostridium
botulinum ) (C) &% & # B 5 # ( Staphylococcus aureus) (D) B XINE ( Vibrio
parahaemolyticus ) (E) $LE& & ( Latobacillus ) -

39.F Fl4 & A A RR SRR B A K42 E 1 (A) ¥ ¥ 3K # ( Staphylococcus ) (B)
X BB 42 & B ( coliform) (C) P4 E (Salmonella) (D) B3R ( Enterococcus) (E)
&2 ( Clostridium botulinum )

40,75 & A 32/8 # ¥ A& S (intermediate moisture food , IMF ) » £ 7K 7% bk — AR AR 22 H] f 4T
#wHEEN? (A) 0.08~033 (B) 0.34~0.59 (C) 0.60~0.85 (D) 0.86 ~0.99 (E)
120~130 -



